
Vous serez informé de la qualité des 
produits, des allergènes, et de la qualité 
nutritionnelle des plats grâce au Nutri-Score.

Disponible sur l’App Store, Google Play ou 
sur apptable.elior.com

Téléchargez l’appli 
App’Table pour 
consulter les menus 
proposés à votre/vos 
enfant(s) à la cantine.

Semaine 
du 06/05/2024 
au 10/05/2024

Lundi
Radis et beurre

Nuggets de blé  
Ratatouille

Yaourt nature et sucre Bio

Beignet au chocolat

Goûter
Fromage frais aux fruits 

Pur jus d’Orange 
Coupelle de pâte à tartiner 

Baguette

Mardi
Salade verte Bio  

Vinaigrette traditionnelle au basilic
Escalope de dinde sauce hongroise  

Lentilles
ou Salade de semoule & maÏs  

Lentilles
Camembert

Coupelle de compote de pommes Bio

Goûter
Petit moulé nature 

Fruit de saison 
Baguette

Semaine 
du 13/05/2024 
au 17/05/2024

Semaine 
du 20/05/2024 
au 24/05/2024

Semaine 
du 27/05/2024 
au 31/05/2024

Semaine 
du 03/06/2024 
au 07/06/2024

C
onform

es à la com
m

ission du 08/11/2022

Pour ce dernier menu de l’année scolaire, 
des produits de saison arrivent dans les 
assiettes !

Au printemps, les petits Campinois pourront 
déguster des mets qui proviennent de circuits 
courts. Tomates, salades, concombres pour 
les entrées et des plats qui apporteront aux 
enfants les besoins nutritifs élémentaires. 

La collaboration avec notre partenaire de 
restauration scolaire a porté ses fruits au 
cours de cette année scolaire. En plus des 
menus fournis aux plus jeunes à découvrir 
dans ce fascicule, nous avons mis en place 
de nombreuses animations au fil des mois. 

Dans les mois prochains, ces animations 
seront en partie liées aux Jeux Olympiques 
et Paralympiques de Paris 2024. Notre ville 
participera aux festivités en accueillant 
le passage de la flamme des Jeux le 
dimanche 21 juillet 2024, un événement 
unique auquel tous les Campinois sont 
conviés. 

Dans nos restaurants scolaires, le service 
s’engage aussi pour promouvoir ces 
jeux en France : le repas du 25 juin sera 
consacré à ces Jeux ! Des pains individuels 
à l’effigie du logo de la ville Champigny 
2024 seront servis aux enfants.

En cette année 2024, notre restauration 
scolaire est plus durable, adaptée aux 
enfants et plus animée. Après ces deux 
mois viendra la période des vacances 
scolaires d’été pour nos enfants. 

Bon appétit à tous 
Alain CHATAUD

Adjoint au Maire en charge de la 
restauration scolaire 

Agriculture biologique

Recette maison

Label Rouge

Produit Bio et Local

 Bleu blanc coeur

Race à viande

Viande de porc Française

Produits locaux

Plat végé

 Appellation d’origine protégée 

Lundi
Salade de tomates Bio  

Vinaigrette traditionnelle à l’échalote
Raviolis de légumes 

Fraidou
Mousse au chocolat au lait

Goûter
Fromage frais sucré 

Fruit de saison 
Tablette de chocolat au lait 

Pain campagne

Mardi
Taboulé

Calamar à la romaine 
Piperade

ou Colin pané  
Piperade

Petit suisse aux fruits Bio

Fruit de saison Bio

Goûter
Yaourt nature sucré 

Coupelle compote pomme pêche 
Beurre 

Baguette

Mercredi
Concombres en salade

Rôti de veau  
 sauce charcutière 

Carottes aux saveurs du jardin Bio

Yaourt brassé banane Bio

Cake épeautre banane chocolat

Goûter
Fruit de saison 

Briquette de jus de pommes 
Pain au chocolat

Jeudi
Tortillas 

Vinaigrette
Pizza à la volaille et aux champignons  

Salade composée Bio

Bûchette mi-chèvre
Milk Shake framboise 

Goûter
Fraidou 

Pur jus d’Orange 
Baguette aux céréales

Vendredi
Carottes râpées   

Vinaigrette traditionnelle ciboulette
Merguez douce sauce orientale 

Haricots plats 
ou Stick végétarien  

Haricots plats 
Petit moulé nature

Semoule au lait à la vanille 

Goûter
Lait demi-écrémé 
Cake à la vanille 
Fruit de saison

Lundi

FÉRIÉ

Mardi
Betteraves Bio  

Vinaigrette traditionnelle au basilic
Axoa de boeuf  

Riz créole
ou Colin Napolitain  

Riz créole
Saint Nectaire 
Fruit de saison Bio

Goûter
Petit moulé nature 

Pur jus de pomme douce 
Baguette

Mercredi
Crêpe au fromage 

Sauté de dinde à la dijonnaise  
Haricots beurre à la tomate

Gouda Bio

Fruit de saison

Goûter
Yaourt nature et sucre 

Fruit de saison 
Beurre 

Baguette

Jeudi
Salade de tomates Bio  

Vinaigrette traditionnelle à l’échalote
Pané blé fromage et épinards  

Pommes rissolées 
Yaourt nature et sucre Bio

Coupelle de purée pomme-banane Bio

Goûter
Fromage frais aux fruits 

Croissant 
Fruit de saison

Vendredi
Radis râpé & Maïs 

Vinaigrette traditionnelle ciboulette
Croq veggie tomate  
Gnocchetti Sardi Bio

ou Filet de hoki pané 
Gnocchetti Sardi Bio

Fromage fondu Président
Mousse au chocolat au lait

Goûter
Lait demi-écrémé 

Coupelle de compote de pomme 
Confiture de fraises 

Baguette

Lundi
Salade de pomme de terre  à la parisienne 

Vinaigrette traditionnelle à l’échalote
Calamar à la romaine & Citron 

 Riz au curry
ou Filet de limande meunière & Citron  

Riz au curry
Tomme blanche
Fruit de saison

Goûter
Fromage fondu Président 

Sirop de grenadine 
Baguette aux céréales

Mardi
Concombre en salade 

Vinaigrette traditionnelle au basilic
Cordon bleu 

Courgettes à la provençale Bio

ou Paver du fromager 
Courgettes à la provençale Bio

Tome blanche 
Purée de pomme Bio  

Goûter
Fromage frais nature et sucre 

Brioche 
Fruit de saison

Mercredi
Pâté de campagne 

Oeufs durs agrémentés de mayonnaise Bio

Burger de veau sauce hongroise 
Blé Bio  

Fromage frais sucré
Fruit de saison

Goûter
Lait demi-écrémé équitable 

Cake au miel 
Coupelle compote pomme banane

Jeudi
Salade verte Bio  

Vinaigrette traditionnelle à l’échalote
Rôti de boeuf au jus  
Petits pois à la lyonnaise

ou Gratin campagnard  
Petits pois à la lyonnaise

Pont l’évêque 
Liégeois au chocolat

Goûter
Lait demi-écrémé équitable 

Fruit de saison 
Baguette viennoise au chocolat

Vendredi
Salade de tomates Bio  

Vinaigrette traditionnelle ciboulette
Tortelloni Pomodoro Mozzarella à la tomate 

basilic Bio  
Yaourt entier aromatisé vanille Bio

Clafoutis aux cerises 

Goûter
Yaourt aromatisé 

Tablette de chocolat au lait 
Fruit de saison 

Baguette

Lundi 
Macédoine et mayonnaise Bio

Semoule façon couscous Bio   
Yaourt nature et sucre Bio

Fruit de saison

Goûter 
Fraidou 

Pur jus de pomme douce 
Baguette

Mardi
Radis et beurre

Sauté de bœuf sauce lyonnaise  
Riz pilaf

ou Pané mozzarella  
Riz pilaf
Fraidou

Purée de pommes myrtilles 

Goûter 
Lait demi-écrémé 

Fruit de saison 
Coupelle de pâte à tartiner 

Baguette

Mercredi
Salade de tomates Bio  

Filet de hoki sauce beurre blanc 
Papillons

Saint nectaire 
Crème dessert caramel

Goûter
Fromage frais aux fruits 

Pain au chocolat 
Coupelle de compote de pomme

Jeudi
Melon charentais

Rôti de porc aux olives  
Carottes braisées

ou Colin mariné thym citron 
Carottes braisées 

Fromage fondu Président
Cake au citron 

Goûter
Lait demi-écrémé équitable 

Fourrandise à la fraise 
Fruit de saison

Vendredi
Salade de blé à la catalane Bio

Nuggets de volaille 
Haricots verts à la ciboulette Bio

ou Nuggets de poisson  
Haricots verts à la ciboulette Bio

Fromage blanc et sucre Bio

Fruit de saison Bio

Goûter
Yaourt nature et sucre 

Pur jus d’Orange  
Beurre 

Baguette



Menus

du 06 mai 2024

au 05 juillet 2024

Semaine 
du 17/06/2024 
au 21/06/2024

Semaine 
du 10/06/2024 
au 14/06/2024

Lundi
Concombre en salade 

Vinaigrette traditionnelle à l’échalote
Chicken wings  

Boulgour et jus de légumes Bio

ou Nuggets de blé nature   
Boulgour et jus de légumes Bio

Yaourt nature et sucre Bio

Purée de pommes framboises  

Goûter
Lait demi-écrémé équitable 

Croissant 
Coupelle compote de pomme fraise

Mardi
Salade de tomates Bio  

Vinaigrette traditionnelle au basilic
Colombo de poisson et riz 

ou Haricots rouges sauce chili et riz 
Fromage fondu Président

Semoule au lait  

Goûter
Fromage frais aux fruits 

Fruit de saison 
Beurre 

Pain campagne 

Mercredi
Taboulé

Galette italienne  
Haricots plats

Mimolette 
Fruit de saison Bio  

Goûter
Lait demi-écrémé 

Fourrandise au chocolat 
Fruit de saison

Jeudi
Pastèque

Hachis parmentier  
ou Hachis de lentilles et tomates 

Petit suisse aux fruits Bio

Moelleux aux Pommes 

Goûter
Fraidou 

Pur jus de pomme douce 
Baguette

Vendredi
Salade de Haricots verts
Rôti de veau à l’estragon 

Epinards à la béchamel Bio

ou Calamars à la romaine 
Epinards à la béchamel Bio

Camembert
Fruit de saison Bio  

Goûter
Yaourt nature et sucre 

Madeleine 
Pur jus d’Orange

Lundi
Salade de Betteraves 

Vinaigrette traditionnelle à l’échalote
Pizza au fromage  
Salade composée Bio

Coulommiers 
Flan nappé caramel

Goûter
Fromage frais sucré 

Jus de raisin 
Beurre 

Baguette

Mardi
Radis et beurre 

Vinaigrette traditionnelle au basilic
Poisson blanc gratiné au fromage 

Blé à la tomate Bio

ou Colin gratiné au fromage 
Blé à la tomate Bio

Fromage blanc nature & Brisures d’Oréo  
Topping fraise

Goûter
Petit moulé nature 
Sirop de grenadine 

Baguette

Mercredi
Salade de tomates Bio  

Sauté de boeuf sauce basquaise  
Jardinière de légumes

Pont l’évêque 
Beignet à la framboise

Goûter
Briquette de lait demi écrémé 

Brioche 
Coupelle compote pomme banane

Jeudi
Crêpe au fromage

Dahl de pois cassés et riz 
Fromage frais nature et sucre

Fruit de saison Bio

Goûter
Yaourt nature et sucre 

Cake à la vanille 
Pur jus d’Orange

Vendredi
Melon charentais 

Vinaigrette traditionnelle ciboulette
Nuggets de poisson 

Frites 
Yaourt à boire aux fruits

Berlingot de compote de pommes 
Eau de source

Goûter
Yaourt à boire aux fruits 

Fruit de saison 
Confiture d’Abricots 

Baguette

Semaine 
du 01/07/2024 
au 05/07/2024

Semaine 
du 24/06/2024 
au 28/06/2024

Lundi
Salade de riz à la catalane Bio

Cordon bleu 
Courgettes à la saveur du midi Bio

ou Croustillant au fromage  
Courgettes à la saveur du midi Bio

Petit suisse aux fruits Bio

Sablé napé chocolat

Goûter
Fromage frais aux fruits  

Cake aux pépites de chocolat  
Coupelle compote de pomme fraise

Mardi
Laitue Iceberg 

Salade de tomates 
Salade de maïs 

Bleu & Olives noires 
Vinaigrette traditionnelle au basilic

Calamar à la romaine & Citron 
Ratatouille Bio

Yaourt nature et sucre Bio

Donuts au sucre

Goûter
Lait demi-écrémé 

Fruit de saison 
Beurre 

Baguette

Mercredi
Carottes rapées   

Steak haché  
Petits pois extra fin à la lyonnaise Bio

Camembert
Semoule au lait 

Goûter
Petit moulé nature 
Pur jus d’Orange 

Baguette aux céréales

Jeudi
Pastèque

Rôti de veau sauce bobotie 
Haricots beurre à la tomate 

ou Pavé de merlu sauce huile curry 
Haricots beurre à la tomate

Gouda
Smoothie mangue vanille 

Goûter
Lait demi-écrémé 
Pain au chocolat 
Fruit de saison

Vendredi
Salade de tomates Bio  

Vinaigrette traditionnelle ciboulette
Filet de limande meunière 
Pommes lamelles persillées
ou Gratin campagnard  
Pommes lamelles persillées
Yaourt brassé banane Bio

Clafoutis aux myrtilles 

Goûter
Yaourt nature et sucre 

Tablette de chocolat au lait 
Fruit de saison 

Baguette

Lundi
Salade de blé à la parisienne Bio

Croq veggie tomate  
Ratatouille

Fromage fondu Président
Purée de pommes cassis 

Goûter
Fromage frais sucré 

Fruit de saison 
Coupelle de pâte à tartiner 

Baguette

Mardi
Betteraves Bio  

Vinaigrette traditionnelle au basilic
Penne sauce fromagère 
Yaourt nature et sucre Bio

Fruit de saison Bio

Goûter
Fraidou 

Pur jus de pomme douce 
Baguette

Mercredi
Salade de tomates Bio  
Rôti de veau au basilic 

Purée carotte et patate douce
Coulommiers

Mousse au chocolat au lait

Goûter
Fromage frais aux fruits 

Quatre quart au chocolat  
Fruit de saison

Jeudi
Concombre à la crème & ciboulettes

Fish burger 
Pommes campagnardes

Tomme noire
Soupe de fraise à la menthe

Goûter
Lait demi-écrémé 

Croissant 
Coupelle de compote de pomme

Vendredi
Melon charentais

Nuggets de poisson & ketchup 
Riz pilaf

ou Nuggets de blé & ketchup  
Riz pilaf

Fromage frais nature et sucre
Fruit de saison Bio

Goûter
Yaourt nature sucré 
Pur jus d’Orange 

Confiture de fraises 
Baguette


